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Baila comigo

JF DIORIO/AE

7 “Se alguém chega, senta, come e vai
embora, essa pessoa foi a uma lanchone-
te, e ndo a uma festa”, diz o professor de
danca Guillermo Alfonso Rivera. O chile-
no, de 58 anos, € o inimigo nimero 1 das
festas desanimadas. Ele dd aulas de danga
em aniversarios, casamentos e festas de
empresas com, o maximo, 150 pessoas.
Guillermo primeiro demonstra os passos

: ‘ e pede que os convidados o imitem, no
IO REPEAT AFTERME:Ochileno  ritmo das musicas. Uma hora de anima-
Guillermo Rivera ensina a dangar cdo custa R 500. 9123-6600.
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Da cozinha do Jaco

VIVIZANATTA/AE

7 Jaco Ghazarian é especialista em bas-
turma, uma carne curada de origem armeé-
nia. Filho de mée libanesa e pai sirio, Jaco
comecou a vender a iguaria em 2002. “Dd
um trabalho enorme”, diz ele. O processo
inclni ealoar nrencar, desidratar e tempe-
rat ESPP . B :omuma pasta chama-
da tchemen. Leva de 10 a 15 dias para ficar
pronto, e o quilo custa R§ 70. Jacd vende
também sujuk, uma linguica seca, muito

tradicional nos paises arabes. 2 NADECHARDUE: abasturma é
jaco@armenia.com.br; 3857-3681 salgada, desidratada e prensada
...conhecer aHamburgueria 162. A entrada ciais. Escolhioquevem comqueijo briee

é feita por uma escada que comecga naRua cogumelos Paris (R$ 20,50). E bom, mas po-
Luis Coelho. O pequenosalao ficanoandar deria ter sido mais gostoso se tivesse vindo
decima, temumailuminacdoagradaveleum  aoponto, como pedi. Prefiraa batatafrita
gigantescoaparelhode TVligadootempo 1962, que é mais artesanalevemcomum
todo. Se ndo quiserveranovela, hd um bal- toque de paprica (RS 11). Boa noticia: a casa
cdode frente paraajanela.Ocardapio éen- serve porgBesindividuais também.Nao ha

xutoeospregosrazoaveis. Alémdohamblr-  servicodevalet. Os estacionamentos das
guerbovino (150g), feitode patinho,ocardd-  redondezascobramentreR$15eR$20 -
piodo 162 lista salada Caesar, cachorro- quase o quevocé vaigastar comseulanche.
guente e seisopcdes de hamblrgueresespe-  R.Luis Coelho, 162, Consolacao, 2738-5162

2 comreportagem de Karina Trevizan




